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ingredientes:
4 100 gr Camaron crudo
100 gr Pescado blanco
1 uni Cebolla Morada
;; Cilantro

‘ 1 pepino Pepino
\ ¥ 1 Aji verde
wf Mostaza antigua
y Limon sutil

Sal

Pimienta p
Aceite de oliva ’
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Procedimiento
cortar camaron y pescado blanco en cubos de 5mm, reservar
en frio
Cortar cebolla, aji verde y pepino en cubos de 3 mm. Mezclar
con el pescado y el camaron previamente cortado.
Aderezar con la mostaza antigua, el jugo y zeste de limén
sutil. Condimentar con sal, pimienta y aciete de oliva.
Servir frio y acompanar con tostadas o chips.
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Ingredientes

# 50 cc Jaggermeister &
- 30 cc Ron Coco = &

ST\ 50 cc jugo de Pifia
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